［会員校用］
公益財団法人全国学校農場協会研究局　
研究局教育課程専門部委員会
食品に関するアンケート
質問用紙は２枚あり食品関連学科または食品関連教科担当者が回答して下さい。回答はExcel集計表に入力し各都道府県の全国理事にメールで送信下さい。質問用紙、Excel集計表は公益財団法人全国学校農場協会ＨＰからダウンロードして下さい。

以下、Excel集計表のシート①に回答して下さい。
[bookmark: _GoBack]　　提出期限　令和2年9月14日(月)

Ⅰ教育現場での導入方法の検討と手法の確立についての調査です。
　　調査対象は食品関連学科（コース・系列を含む）設置校です。
１食品関連学科（コース・系列を含む）のHACCP取り組み状況について
  １)食品系科目において一般衛生管理およびHACCPに基づき、学習に取り入れている場合は該当項目に「１」を記入してください。また、該当項目の取り組み方法について①座学 ②実習 ③座学と実習 のいずれかに「１」を記入してください。

HACCP実施項目一覧
	一般衛生管理について
1 施設の衛生管理（床・天井・トイレ等の清掃）　
2 食品取扱設備等の衛生管理（分解洗浄・冷蔵庫拭き取り等）　
3 そ族および昆虫対策（侵入対策等）
4 廃棄物および排水の取扱い（生ゴミ対策・排水対策等） 
5 食品等の受け入れ（品質管理・二次汚染防止対策等） 
6 生徒の衛生管理（体調管理・手洗い等）
7 作業工程チェックリスト 
HACCP管理について
8 HACCPチームの編成
9 製品説明書の作成（安全管理上の特徴を示すもの） 
10 意図する用途および対象となる消費者の確認  
11 製造工程一覧図の作成  
12 製造工程一覧図の現場確認    
13 危害要因の分析（食中毒・化学物質・危険異物等） 
14 重要管理点の決定（安全な工程手順） 
15 管理基準の設定（殺菌・焼成等の温度・時間・速度の設定） 
16 モニタリング方法の設定（温度計等による測定方法の設定）　
17 改善措置の設定（トラブルによる対策の設定）　
18 検証方法の設定（記録・検査等確認方法の設定）  
19 記録と保存方法の設定 
学校での取組み
20  その他 



Excel集計表のシート②に回答して下さい。
２　HACCPへの取り組みについて 
1）自校のHACCPへの取り組み内容を指導している時間数について、該当する項目に「１」　
を記入してください。
①週1回以上  ②月1回以上　③1学期1回以上　④年1回　⑤実施していない
2)学校生産物の栄養成分表作成について該当する項目に「1」を記入してください。
　　①企業に依頼　　　②教員で対応（保健所協力含む）　　③外部講師依頼　
　④未対応　　　　　⑤その他

3)HACCPに則った運用や取り組みするうえで、改修などに係わる最低限必要な費用（概算）はどのくらいか。また、今年度の改修に対して費用（概算）はいくらか該当する項目に「1」を記入してください。
①0～250万円 ②251～500万円 ③501～1000万円 ④1001～1500万円 ⑤それ以上

4)製造施設についてHACCP認証を目指しているまたは、取得している学校はどちらか該当する項目に「1」を記入してください。また、その課題点（施設管理や授業の扱い等）があればご回答ください。



----------------------------------------------------------------------------


※全国理事へのお願い
１．エクセルシート１枚目に県の調査対象（食品関連学科（コース・系列を含む）設置校）内訳を入力お願いします。
例：神奈川県　
	食品関連学科設置校数

	食品関連学科（コース・系列を含む）設置校数
	５

	食品関連学科（コース・系列を含む）学級数
	６



２．農場協会への回答には、NO-都道府県名（食品）でお願いします。
例：９-神奈川県（食品）　　
　　　　　　NOは下記NOをお願いします。
	NO
	都道府県名
	NO
	都道府県名
	NO
	都道府県名
	NO
	都道府県名
	NO
	都道府県名

	1
	北海道
	11
	千葉県
	21
	長野県
	31
	鳥取県
	41
	佐賀県

	2
	青森県
	12
	茨城県
	22
	愛知県
	32
	島根県
	42
	長崎県

	3
	岩手県
	13
	栃木県
	23
	岐阜県
	33
	岡山県
	43
	熊本県

	4
	宮城県
	14
	群馬県
	24
	三重県
	34
	広島県
	44
	大分県

	5
	秋田県
	15
	山梨県
	25
	滋賀県
	35
	山口県
	45
	宮崎県

	6
	山形県
	16
	静岡県
	26
	京都府
	36
	徳島県
	46
	鹿児島県

	7
	福島県
	17
	新潟県
	27
	大阪府
	37
	香川県
	47
	沖縄県

	8
	東京都
	18
	富山県
	28
	兵庫県
	38
	愛媛県
	
	

	9
	神奈川県
	19
	石川県
	29
	奈良県
	39
	高知県
	
	

	10
	埼玉県
	20
	福井県
	30
	和歌山県
	40
	福岡県
	
	


　　



アンケートにご協力をいただきありがとうございました。
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［会員校用］   公益財団法人全国学校農場協会研究局     研究局教育課程専門部委員会   食品に関するアンケート   質問用紙は ２ 枚あり 食品 関連 学科または 食品関連 教科担当者 が回答して下さい。 回答は Excel 集計表に入力し各都道府県の全国理事にメールで送信下さい。質問用紙、 Excel 集 計表は公益財団法人全国学校農場協会ＨＰからダウンロードして下さい。     以下 、 Excel 集計表のシート① に回答して下さい。      提出期限   令和 2 年 9 月 1 4 日 ( 月 )     Ⅰ 教育現場での導入方法の検討と手法 の 確立 について の調査です。      調査対象は 食品 関連 学科 （コース・系列 を含む ） 設置校 です。   １ 食品関連学科（コース・系列を含む）の HACCP 取り組み状況 について       １ ) 食品系科目において 一般衛生管理および HACCP に基づき、学習 に 取り入れている場 合は 該当項目に 「 １ 」を記入してください。また、 該当項目の 取り組み 方法 について ①座学   ②実習   ③座学と実習   のい ず れかに「 １ 」を記入してください。     HACCP 実施項目一覧  

一般衛生管理について   ①   施設の衛生管理 （床・天井・トイレ等 の 清掃）     ②   食品 取扱 設備等の衛生管理（分解洗浄・ 冷蔵庫拭き取り等 ）     ③   そ族および昆虫対策 （侵入対策等）   ④   廃棄物および排水の取扱い （生ゴミ対策・ 排水対策等）     ⑤   食品等の受け入れ（ 品質管理・二次汚染防止 対策等 ）     ⑥   生徒の衛生管理 （体調管理・手洗い等）   ⑦   作業工程チェックリスト     HACCP 管理について   ⑧   HACCP チームの編成   ⑨   製品説明書の作成 （安全管理上の特徴を示すもの）     ⑩   意図する用途および対象となる消費者の確認       ⑪   製造工程一覧図の作成       ⑫   製造工程一覧図の現場確認          ⑬   危害要因の分析（食中毒・化学物質・危険異物等）     ⑭   重要管理点の決定（ 安全 な 工程 手順 ）     ⑮   管理基準 の設定（ 殺菌・焼成等の 温度 ・時間・速度の設定 ）     ⑯   モニタ リング方法の設定（ 温度計等による 測定方法の設定 ）     ⑰   改善措置の設定（ トラブルによる対策の設定 ）     ⑱   検証方法の設定 （ 記録・検査等確認方法の設定 ）       ⑲   記録と保存方法の設定     学校での取組み   ⑳     その他    

  Excel 集計表のシート ② に回答して下さい。   ２   HACCP への取り組み について     1 ） 自校の HACCP への取り組み内容 を 指導している 時間数について 、該当する項目に「 １ 」    

